
新型コロナウイルスの対策について 

 

１．基本的な感染症対策の実施 

①登校時の健康状態の把握…登校時、生徒の検温結果及び健康状態を把握する。入口にて全員、非接触型

体温計で検温を行い、確認が取れた者より教室に入室させる。 

登校時の健康状態の把握には、「健康観察表」を活用する。  

「健康観察表」：生徒の朝晩の体温、体調、同居家族の状況、保護者のサイン等を記入し、登校時に持参 

 ※遅刻者は必ず職員室に寄り、検温・健康観察を受けてから教室に行かせる 

 ※登校時に発熱等の風邪の症状が見られた場合 

  A. 37.5 度以上の熱がある場合（感染症法で 37.5 度以上を「発熱」とされている） 

  B. 37 度以上の熱があり、だるさや倦怠感などを訴えている場合 

  C. 37 度以上の熱があり、咳などの風邪の症状がみられる場合 

  上記 A～C に該当する場合は、生徒を安全に帰宅させ、症状がなくなるまでは自宅で休養するよう

指導する。 感染防止の観点から保護者の皆様のご理解とご協力よろしくお願いいたします。 

② 手洗い 

 接触感染の仕組みについて指導。生徒に理解させ、手指で目、鼻、口をできるだけ触らないように指導

するとともに、接触感染を避ける方法として、手洗いを徹底する。 

玄関、各トイレ、手洗い場に「液体ハンドソープ」「ペーパータオル」「消毒用アルコール」「ごみ袋(燃

えるゴミ)」を常備。 ※ごみ袋は毎日交換する。 

③ 消毒 

 教室やトイレなど生徒が利用する場所のうち、特に多くの生徒が手を触れる箇所（ドアノブ、手すり、

スイッチなど）は、清掃時に 0.05％次亜塩素酸ナトリウム水溶液を作って清拭する。 

 フェイスシールドの消毒は「消毒用アルコール」「ペーパータオル」を使用し、各自で清拭。 

 消毒後は各自の机上にフェイスシールドを置いて、速やかに下校。教室は施錠する。衛生管理の為。 

 ※ 用具や物品の共用は避け、消毒できるものについては消毒を行い、使用後には手洗いをすること。 

④ 換気の徹底 

 換気は、気候上可能な限り常時、困難な場合はこまめに廊下側と外側の対面する 2 か所の窓とドアを

開け、空気の通り道をつくる。各教室の換気扇を常時可動させる。 ※エアコン使用時も換気を行う。 

⑤ 校内での飛沫防止対策 

 マスク及びフェイスシールドの導入 ※ 生徒及び教職員は、基本的に常時マスクを着用する。 

 各自で清潔なマスク・ハンカチ・ティッシュ・マスクを置く際の清潔なビニールや布等を持参する。 

⑥ 教室の温湿度管理 

 各教室に熱中症・感染症対策の警告表示がでる「温湿度計」を設置 

 

 

 

 



２．臨時日課表の実施 

①通勤ラッシュを避ける為、時間帯を遅くする。また登校時の密集を避ける為、分散登校を行う。 

 

 

  【臨時日課 平日】                【臨時日課 6 月土曜日】 

  登校時間                    登校時間 

 9：00～9：25 1 年調理科、1.2.3 年情報科     8：45～9：05 1 年調理科、1.2.3 年情報科 

  9：25～9：50 2.3 年調理科           9：05～9：20 2.3 年調理科 

  SHR  9：50 ～ 10：00           SHR  9：20 ～ 9：30 

  １   10：00 ～ 10：50           １    9：30 ～ 10：20 

  ２   10：55 ～ 11：45           ２   10：25 ～ 11：15 

  ３   11：50 ～ 12：40           ３   11：20 ～ 12：10 

  昼休み 12：40 ～ 13：20           ４   12：15 ～ 13：05 

  ４   13：20 ～ 14：10           SHR  13：10 ～ 13：15 

  ５   14：15 ～ 15：05 

  ６   15：10 ～ 16：00 

  SHR  16：05 ～ 16：10 

 

３．調理関係の授業について 

①調理実習 

１クラスを２つに分け両館で同時に同じ内容で調理実習を実施。各班２～３名で調理実習を行う。 

班で行うが、自分の食べる分は自分で作るようになる。 

マスク…布マスクや使い捨てマスクを必ず着用する。白でなくても可。 

フェイスシールド…生徒は着用しない。教員のみ巡回中は着用する。 

師範台…師範台の前にビニールシールドを設置する。 

調理実習の朝準備は指示があるまで行わない。 

食事…テーブルの端と端に座り密を避け、私語をしない。 

②総合調理実習 

調理室入室…体温を計り、手洗い・消毒・マスクを徹底する。 

 ※調理室に入る人数を通常授業の半分にし、密を回避する。 

盛り付け…手袋を着用し盛り付けたらトレーに乗せ、ラップをし、テーブルの上に置く。 

食事…食事の時は、トレーのある席に座ります。(テーブルは６人掛けテーブルに対して１人) 

 ※マスクを外しているので、私語はしない。 

※学食は当面お休み致します。総合調理実習は調理クラスのみが学食にて食事を致しますのでご承知お

きください。 

 

その他、授業（教室はもちろん、体育やパソコン室の授業）におきましても、三密を避け、コロナ対策を

十分に実施いたします。 

※コロナ対策の為、９：00（土曜は 8：45）前の校舎内 

への入室は禁止します 

 


